LUNCHROOM
TIPS EN TRUCS VOOR EEN GESLAAGD FEESTIJE

Wat moet u zelf verzorgen:
VOEDING

e Lepels, messen, vorken, pannen

e Buffettafels, chaffing disch en opscheplepels
e ijsblokjes voor de dranken

e Bakjes om maaltijden mee te geven

e Wij hebben geen vriescapaciteit

e Gebak mes

OVERIGE

e Afwasmiddel, schuursponsjes, vuilniszakken

e Wij hebben geen tafels en stoelen ter beschikking

e Theedoeken, servetten keukendoekjes

e Paperclips om de versiering op te hangen

e Kledingrek/kapstok bestellen deze zijn niet aanwezig bij ons
e Plakband die geen sporen na laat

e Confetti en kaars fonteinen zijn verboden

REMINDER

e Kinderen mogen niet in de keuken

e Tassen en jassen wat niks te maken heeft met bereiden eten mogen niet in de keuken

e Max 3 personen in de keuken

o Buffet en muziek hebben een vaste plaats

e U mag gebruik maken van de spullen in de keuken die overeen gekomen zijn, indien er toch iets
nodig is dan dient u dit te overleggen met de toezichthouder.

e De schoonmaak wordt door de medewerkers van de Broodjesbar geregeld. Uw eigen spullen
dient u wel zelf op te ruimen en mee te nemen.

e Wanneer u langer dan de afgesproken tijd van de zaal gebruik maakt betreffen de kosten €100
per uur.

e Wij doen zelf vegen / stofzuiger en dweilen

e Indien er buiten tijdens het feest de straat/ terras vervuilt is, dient dit ook schoongemaakt te
worden.

Wij wensen u een mooi feest,
Management de Broodjesbar



